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Piatto Medio

ANTIPASTI & INSALATE

CREMA DI POMODORO
Tomatencrémesuppe

CROSTINI AI POMODORINI
Zwei gebackene Brotscheiben mit marinierten Cherrytomaten

INSALATA CAPRESE
Burrata mit Tomatenscheiben & Pina’s hausg. Basilikumpesto

INSALATA CESARE
Rémersalat mit Cherrytomaten, Knoblauch-Crostini, Parmesan

+ Maishdhnchenfilet 5

VITELLO TONNATO
Zartes Kalbfleisch mit hausg. Tunfischsauce & Kapern

CARPACCIO DI MANZO
Hauchdiinnes Rinderfiletcarpaccio auf Rucolabett & Parmesanflocken

RISOTTO

RISOTTO Al FUNGHI
Mit Champignons in einer Parmesancréme

RISOTTO AL TARTUFO
In einer Triffelpaté aus Piemont, mit Parmesanflocken

RISOTTO Al FRUTTI DI MAR JONIO
Mit Meeresfriichten aus dem Jonischen Meer
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PASTA

MI7ZIO’S “BABYNUDELN”
Penne mit Maishahnchenfilet & Gemise in einer Parmesancréme

GNOCCHI AL TARTUFO
In einer Triffelpaté aus Piemont, mit Parmesanflocken

PENNE ALLA BOLOGNESE
Mit Pina’s traditioneller Bolognese-Sauce (aus 100% Rindfleisch)

SPAGHETTI ALLA CARBONARA
Nach originalem Rezept

PENNE AlL SALMONE E VODRKA
Mit norwegischem Lachsfilet in einer Vodka-Sahnecréme

PACCHERI CON MITILI

Mit Miesmuscheln in cremiger Tomatensauce, verfeinert mit Knoblauch & Olivendl

PAPPARDELLE ALLA LIVORNESE
Mit Zander-Ragout, in Tomatensauce, Oliven & Kapern

CARNE & PESCE

FILETTO DI VITELLO
Zarte Kalbsmedaillons auf Ofengemiise mit Rosmarinkartoffeln

MILANESE DI VITELLO
Schnitzel vom Kalb mit Baby-Kartoffeln

FILETTO DI POLLO IN CREMA DI PARMIGIANO
Maishahnchenfilet in einer Parmesancréme mit Champignons & Baby-Kartoffeln

TRANCETTO DI SALMONE
Norwegisches Lachsfilet mit cremigem Pilzrisotto

LUCIOPERCA BRASATO
Zanderfilet mit Zitrusrisotto & Parmesanflocken

SOUTE DI MITILI
Miesmuschel-Souté in cremiger Tomatensauce, verfeinert mit WeiRwein,
Knoblauchdl & Petersilie

DESSERT

PANNA COTTA
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